
KW 35 Montag, 24.08.2026 Dienstag, 25.08.2026 Mittwoch, 26.08.2026 Donnerstag, 27.08.2026 Freitag, 28.08.2026 Samstag, 29.08.2026 Sonntag, 30.08.2026

M
en

ü 
1

2 Hacksteaks in
Pfefferrahmsauce
mit grünen Pfefferkörnern,
Bohnen ohne Speck und
Salzkartoffeln

4 Bratwürstchen "Nürnberger
Art"
auf Sauerkraut und Kartoffelpüree

Feiner Porree-Eintopf

mit Hackfleisch, Käse und Sahne,
dazu 1 Brötchen

Schnitzel "Förster-Art"

in Champignonrahmsauce mit
Erbsen und Möhren, dazu
Bauernspätzle

Gebratenes Fischfilet

in Senfsauce, dazu
Petersilienkartoffeln und Salat

Gebratenes Hähnchenschnitzel

in feiner Sauce mit Apfelrotkohl
und Kartoffelpüree

Pfeffer-Hacksteak

in Pfefferrahmsauce mit
Speckbohnen und Salzkartoffeln

M
en

ü 
2

Hähnchenschnitzel Art "Cordon
bleu"
in Sauce mit Kartoffelpüree, dazu
Erbsen und Möhren

Schweinebraten "Lothringer
Art"
in einer herzhaften Rotweinsauce
mit Apfelrotkohl und Spätzle

Geflügel-Geschnetzeltes

mit Pilzen in Sahnesauce und
hausgemachten Spätzle

Ratsherrentopf

Steak mit Sauce Bernaise,
Sommergemüse und
Salzkartoffeln

Hähnchenbrustfilet "India"

in fruchtiger Currysauce mit
Ananas- und Pfirsichwürfeln, dazu
Gemüsereis

5 Königsberger Klopse

in feiner Kapernsauce, dazu
Salzkartoffeln

Rindergulasch

mit Rotkohl und Salzkartoffeln

M
en

ü 
3

Albondigas

Spanische Fleischbällchen in
feurig-scharfer Tomatensauce mit
Reis

5 Reibekuchen (veg.)

mit warmem Apfelmus

Zarte Kasselerscheiben

in mild würziger Käsesahnesauce
mit Broccoliröschen und
Kartoffelrösti

Fettuccine "Florentiner Art"

Bandnudeln mit Hähnchenfilet in
Sahnesauce und Blattspinat

Makkaroni "alla Bolognese"

mit einer herzhaften Tomaten-
Hackfleischsauce und
italienischem Hartkäse extra

M
en

ü 
4

Hühnersuppentopf

mit frischer Gemüseeinlage und
Reis

Gedünstetes Seehechtfilet

in Gemüserahmsauce mit
Petersilienkartoffeln

Pfefferrahmbraten

in feiner Sauce mit
Schwarzwurzeln und
Salzkartoffeln

Milchreis (veg.)

mit eingelegten Sauerkirschen

Schweinerollbraten

in herzhafter Sauce mit
Kohlrabigemüse und
Salzkartoffeln

Ve
ge

ta
ri

sc
h Spaghetti Carbonara (veg.)

mit Erbsen und Champignons in
einer Käse-Sahne-Sauce, dazu
italienischer Hartkäse extra

Buntes Gemüsecurry (veg.)

Champignons, Paprika, Erbsen
und Karotten in einer Currysauce
mit Kokosmilch, dazu Basmatireis

Gebackener Hirtenkäse (veg.)

mit Kaisergemüse und
Pestospaghetti

Orientalische Rote Linsensuppe
(veg.)
mit würzigem Paprikamark, dazu 1
kleines Brötchen

Kräuterrührei (veg.)

mit Blattspinat und Kartoffelpüree

Ka
lt

Heringsstipp "Hausfrauenart"

mit Äpfeln und Zwiebeln in
Sahnesauce, dazu Brot und Butter

Gebratenes Hähnchenschnitzel

mit Nudelsalat

Sahnequark mit Schokoraspeln
(veg.)
dazu Früchte und Vollkornmüsli
Wird in einer Klarsichtschale
geliefert!

Gebratenes Schweinekotelett

mit Senf und Kartoffelsalat

3 Cevapcici

mit einem pikanten Bulgursalat,
dazu Butter und Brot

Sa
la

t

Thunfisch Salat

mit Thunfisch, Zwiebelringen und
Mais, dazu Cocktail-Dressing und 1
kleines Brötchen

Chefsalat

bunter Salat mit Käse- und
Schinkenstreifen und Tomaten,
dazu Joghurt-Dressing und 1
kleines Brötchen

Wildkräuter Salat (veg.)

Eisbergsalat, Wildkräutersalat,
Bärlauch-Kartoffeln, gebratene
Champignons und Hirtenkäse,
dazu Cocktail-Dressing und 1
kleines Brötchen

Caesar-Salat "Hähnchen"

Römersalat mit
Hähnchenbrustfilet, Croutons und
gehobeltem italienischem
Hartkäse, dazu Caesar-Salat-
Dressing und 1 kleines Brötchen

Orientalischer Salat

bunter Salat mit marinierten
Kichererbsen, Geflügelfrikadellen
und Tomaten, dazu Honig-Senf-
Dressing und 1 kleines Brötchen

Für Informationen zu Nährstoffen und Zusatzstoffen nutzen Sie bitte unser Online-Bestellsystem unter folgendem Link: https://shop.meyer-menue.de

https://shop.meyer-menue.de/

