
KW 12 Montag, 16.03.2026 Dienstag, 17.03.2026 Mittwoch, 18.03.2026 Donnerstag, 19.03.2026 Freitag, 20.03.2026 Samstag, 21.03.2026 Sonntag, 22.03.2026
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Kräftige Kohlroulade

mit Speck-Zwiebelsauce und
Salzkartoffeln

Schnitzel "ungarische Art"

paniertes Schweineschnitzel mit
einer Paprika-Zwiebelsauce und
Reis

Frische Gulaschsuppe

mit Champignons und Paprika,
dazu 1 Brötchen

Straßburger Platte

Kasseler, Bratwürstchen
"Nürnberger Art" und Mettwurst
auf Sauerkraut und Kartoffelpüree

Gebackenes Schollenfilet

mit heißem Speck-Kartoffelsalat
und Remouladensauce

Karlsbader Rahmgulasch

mit Spätzle

Hähnchenschnitzel

in Geflügelrahmsauce mit Rotkohl
und Kartoffelpüree
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Hähnchenschnitzel Art "Cordon
bleu"
in Sauce mit Kartoffelpüree, dazu
Erbsen und Möhren

Jägerbraten

Schweinebraten in Champignon-
Zwiebelsauce mit Wirsinggemüse
und Spätzle

Schweineschnitzel Art "Cordon
bleu"
in Sauce mit Leipziger Allerlei und
Salzkartoffeln

Rancher Steak

mit Kräuterbutter, Speckbohnen
und Salzkartoffeln

Feurige Schaschlikpfanne

gegrilltes Schweinefleisch mit
Zwiebel- und Paprikastücken, dazu
Reis

Knusper Hähnchenschnitzel

in Geflügelrahmsauce mit Erbsen-
Möhren- Blumenkohlgemüse und
Kartoffelpüree

Rinder-Geschnetzeltes Art
"Stroganoff"
mit Tomaten, Zwiebeln,
Champignons und Sahne, dazu
Zöpfli-Nudeln
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Spaghetti Carbonara

mit Speck und Schinken in
Sahnesauce

Chicken Crossies

in knuspriger Panade mit
Barbecuesauce und Broccoli-
Tomaten- Nudeln

Currybratwurst

mit Röstkartoffeln und Krautsalat

Gegrillte Hähnchenkeule

mit bunter Grillgemüsesauce und
Nudeln

Penne "all` arrabbiata"

mit einer scharfen Sauce aus
Tomaten, Speck, Zwiebeln, mit
Parmesankäse abgeschmeckt
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Frischer Möhreneintopf

mit Petersilie und 1
Bockwürstchen

Gedünstetes Seehechtfilet

in Petersiliensauce mit Kartoffeln
und Spinat

Hähnchenbrustfilet "natur"

in Weißweinsauce mit Broccoli-
Tomaten Nudeln

Rheinischer Sauerbraten

in feiner Sauce mit Rotkohl und 5
Kartoffelklößen

Putenrollbraten

in feiner Sauce mit Rotkohl und
Salzkartoffeln

Ve
ge
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h Feuriges Chili (veg.)

mit Soja und Reis

Penne "al pomodoro" (veg.)

Nudelröllchen mit italienischer
Kräuter- Tomatensauce und
Parmesankäse extra

Gemüseplatte (veg.)

verschiedene Gemüsesorten in
Sauce Hollandaise mit
Schnittlauchpüree

Pilzgulasch (veg.)

in Sahnesauce mit Bandnudeln

Senfeier (veg.)

mit Petersilienkartoffeln

Ka
lt

Großer Brathering

mit Zwiebelringen und
Kartoffelsalat

Wurstsalat "Schweizer Art"

mit Emmentaler- und Fleischkäse
bunt ausgarniert, dazu Butter und
Brot

Sylter Rote Grütze (veg.)

mit Vanillesauce

Gebratenes Schweinekotelett

mit Senf und Kartoffelsalat

2 hausgemachte Frikadellen

mit Tsatsiki und griechischem
Nudelsalat

Sa
la
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Caesar-Salat (veg.)

Römersalat mit Cocktailtomaten,
Gurke, Croutons und gehobeltem
Grana Padano, dazu Caesar-Salat-
Dressing und 1 kleines Brötchen

Salat Tiroler Art

Eisberg- und Feldsalat mit Käse
und Cabanossischeiben, dazu
Honig-Senf-Dressing und 1kleines
Vollkornbrötchen

Hirtensalat

mit Geflügelhackfleischbällchen,
Hirtenkäse, Tomaten und Paprika,
dazu Joghurt-Dressing und 1
kleines Brötchen

Salat Provencale

frischer Blattsalat mit Tomaten,
Rucola, in Speck gebratenen
Champignons, dazu Balsamico-
Dressing und 1 kleines
Vollkornbrötchen

Balkan Salat (veg.)

Salat mit Ajvar-Kartoffeln, Paprika,
Oliven und Pinienkerne, dazu
Cocktail-Dressing und 1 kleines
Brötchen

Für Informationen zu Nährstoffen und Zusatzstoffen nutzen Sie bitte unser Online-Bestellsystem unter folgendem Link: https://shop.meyer-menue.de

https://shop.meyer-menue.de/

