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Montag, 16.03.2026
Kraftige Kohlroulade

mit Speck-Zwiebelsauce und
Salzkartoffeln

Hahnchenschnitzel Art "Cordon
bleu"

in Sauce mit Kartoffelpiree, dazu
Erbsen und Méhren

Spaghetti Carbonara

mit Speck und Schinken in
Sahnesauce

Frischer M6hreneintopf

mit Petersilie und 1
Bockwurstchen

Feuriges Chili (veg.)

mit Soja und Reis

GroRBer Brathering

mit Zwiebelringen und
Kartoffelsalat

Caesar-Salat (veg.)

Rémersalat mit Cocktailtomaten,
Gurke, Croutons und gehobeltem
Grana Padano, dazu Caesar-Salat-
Dressing und 1 kleines Brotchen

Dienstag, 17.03.2026
Schnitzel "ungarische Art"
paniertes Schweineschnitzel mit

einer Paprika-Zwiebelsauce und
Reis

Jagerbraten

Schweinebraten in Champignon-
Zwiebelsauce mit Wirsinggemuse
und Spatzle

Chicken Crossies

in knuspriger Panade mit
Barbecuesauce und Broccoli-
Tomaten- Nudeln

Gedunstetes Seehechtfilet

in Petersiliensauce mit Kartoffeln
und Spinat

Penne "al pomodoro" (veg.)

Nudelrélichen mit italienischer
Krauter- Tomatensauce und
Parmesankase extra

Wurstsalat "Schweizer Art"

mit Emmentaler- und Fleischkase
bunt ausgarniert, dazu Butter und
Brot

Salat Tiroler Art

Eisberg- und Feldsalat mit Kase
und Cabanossischeiben, dazu
Honig-Senf-Dressing und 1kleines
Vollkornbrétchen

/Neyer/Nenii

Mittwoch, 18.03.2026
Frische Gulaschsuppe

mit Champignons und Paprika,
dazu 1 Brétchen

Schweineschnitzel Art "Cordon
bleu"

in Sauce mit Leipziger Allerlei und
Salzkartoffeln

Currybratwurst

mit Rostkartoffeln und Krautsalat

Hahnchenbrustfilet "natur"

in Weildweinsauce mit Broccoli-
Tomaten Nudeln

Gemiiseplatte (veg.)
verschiedene Gemusesorten in

Sauce Hollandaise mit
Schnittlauchpiree

Sylter Rote Gritze (veg.)

mit Vanillesauce

Hirtensalat

mit Gefligelhackfleischbéllchen,
Hirtenkéase, Tomaten und Paprika,
dazu Joghurt-Dressing und 1
kleines Brotchen

LIEFERT LECKE

Donnerstag, 19.03.2026
StraBburger Platte
Kasseler, Bratwurstchen

"Nurnberger Art" und Mettwurst
auf Sauerkraut und Kartoffelpuree

Rancher Steak

mit Krauterbutter, Speckbohnen
und Salzkartoffeln

Gegrillte Hihnchenkeule

mit bunter Grillgemusesauce und
Nudeln

Rheinischer Sauerbraten

in feiner Sauce mit Rotkohl und 5
KartoffelklofZen

Pilzgulasch (veg.)

in Sahnesauce mit Bandnudeln

Gebratenes Schweinekotelett

mit Senf und Kartoffelsalat

Salat Provencale

frischer Blattsalat mit Tomaten,
Rucola, in Speck gebratenen
Champignons, dazu Balsamico-
Dressing und 1 kleines
Vollkornbrétchen
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Freitag, 20.03.2026
Gebackenes Schollenfilet

mit heiBem Speck-Kartoffelsalat
und Remouladensauce

Feurige Schaschlikpfanne
gegrilltes Schweinefleisch mit

Zwiebel- und Paprikastticken, dazu
Reis

Penne "all” arrabbiata"
mit einer scharfen Sauce aus

Tomaten, Speck, Zwiebeln, mit
Parmesankase abgeschmeckt

Putenrollbraten

in feiner Sauce mit Rotkohl und
Salzkartoffeln

Senfeier (veg.)

mit Petersilienkartoffeln

2 hausgemachte Frikadellen

mit Tsatsiki und griechischem
Nudelsalat

Balkan Salat (veg.)

Salat mit Ajvar-Kartoffeln, Paprika,
Oliven und Pinienkerne, dazu
Cocktail-Dressing und 1 kleines
Brotchen

Samstag, 21.03.2026
Karlsbader Rahmgulasch

mit Spatzle

Knusper Hahnchenschnitzel

in Geflugelrahmsauce mit Erbsen-

Méhren- Blumenkohlgemdise und
Kartoffelpuree

Fur Informationen zu Nahrstoffen und Zusatzstoffen nutzen Sie bitte unser Online-Bestellsystem unter folgendem Link: https://shop.meyer-menue.de

Sonntag, 22.03.2026
Hahnchenschnitzel

in Gefligelrahmsauce mit Rotkohl
und Kartoffelpuree

Rinder-Geschnetzeltes Art
"Stroganoff"

mit Tomaten, Zwiebeln,
Champignons und Sahne, dazu
Z6pfli-Nudeln
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